


Agenda de la
Fira VIBA 2025

Guia d’icones

Divendres 6 de juny
NIT DE PICAPOLLS AL PATI DEL CASINO DE MANRESA

Dissabte 7 de juny i diumenge 8 de juny
MOSTRA DE VINS DO PLA DE BAGES al Pati del Casino de Manresa

Visites guiades amb tast als cellers

Visites i rutes guiades al patrimoni vitivinícola del Bages

Tast de vins singulars DO Pla de Bages en un establiment especialitzat

Cursa Mitja ViBa

Dijous 5 de juny
Tast de vins singulars DO Pla de Bages en un establiment especialitzat

Dimecres 4 de juny
Sopar enogastronòmic Fira ViBa a Artés

De vi i amor, 
mai n’hi ha prou.

firaviba.cat



El Pati del Casino de Manresa es torna a vestir de 
gala per donar el tret de sortida a la 8a edició de la 
Fira ViBa. Una nit especial per celebrar el vi  DO Pla 
de Bages, amb el Picapoll com a gran protagonista: 
una varietat autòctona, singular, que parla del nostre 
territori copa a copa.

Una gran barra circular de botes marcarà el pols de 
la vetllada, amb tastos de vins maridats amb les 
propostes gastronòmiques dels restauradors 
locals. Música en directe, bon ambient i els sabors 
autèntics del Bages reunits en un mateix espai.

Nit de Picapolls
Divendres 6 de juny

Pati del Casino de Manresa
Passeig Pere III núm. 29, Manresa 
(darrere la Biblioteca del Casino)

A partir de les 19.00 h

Compra el teus tiquets! 
firaviba.cat

La festa comptarà també amb el “Tast visual de 
barraca de vinya”, una demostració en viu de l’art 
de la pedra seca a càrrec de la cooperativa Senders 
Vius, que construirà una petita barraca de vinya per 
posar en el tresor enoturístic de la nostra terra. 

I a les 22h, Celobert posarà banda sonora a la nit amb 
el seu indie-pop en català: una proposta fresca, tendra 
i lluminosa per obrir la Fira amb emoció i sensibilitat.

https://btiquets.com/event/nit-de-picapolls-viba-2025


  

Dissabte 7 i diumenge 8 de juny

Mostra de Vins
DO Pla de Bages

El cap de setmana, la festa continua. Els cellers i viticultors de la DO Pla de Bages s’instal·len de 
nou al Pati del Casino amb els seus vins i ganes de fer-nos gaudir. Una oportunitat per a descobrir 
com es transforma el paisatge en vi i com cada copa té una història per explicar.

La mostra es completa amb una deliciosa oferta gastronòmica local, concerts en directe i un 
espai familiar on la canalla també podrà explorar, jugar i aprendre del món del vi. Una celebració 
per als cinc sentits!

ZONA GASTRONÒMICA
El restaurant Kursaal posa el toc gastronòmic a la ViBa! Tacos, hamburgueses, arrossos... una 
oferta variada i deliciosa pensada perquè gaudeixis al màxim de la fira. Prepara’t per fer salivera: 
no t’ho acabaràs!

ESPAI FAMILIAR MOST 
Un circ amb botes: un taller per a la canalla pensat a partir de la modificació i transformació de 
les botes de vi en diferents propostes, des de jocs de balancí amb equilibris, a mitges rodes, 
experimentació sensorial, miralls bojos a esquís cooperatius. 

Dissabte 7 i diumenge 8 de juny
de 18.30 h a 20.30 h

Abadal, Celler Cooperatiu d’Artés - Artium, Celler Grau i Grau, Celler Sanmartí, Collbaix 
Celler el Molí, Entrebosc, Exibis, Fargas - Fargas, Heretat Oller del Mas, Les Acàcies, Més 
Que Paraules, Mond Obert, Sant Miquel d’Oló, Solergibert, Vins Colltor.

Cellers participants:

Viticultors participants:
Els Tractets, Jaia Viticultor, Ladiferenta, Murallius, Urpina, Vinyes de Castellgalí.

Pati del Casino de Manresa
Passeig Pere III núm. 29, Manresa 
(darrere la Biblioteca del Casino)

Dissabte 7 de juny de 18.00 h a 00.30 h
Diumenge 8 de juny de 18.00 h a 22.00 h

Dissabte 7 de juny de 19.00 h a 00.00 h
Diumenge 8 de juny de 19.00 h a 22.00 h

Estalvia’t cues i compra ara el teu abonament!

https://btiquets.com/event/abonament-viba-2025


INSTAL·LACIÓ: 
TAST VISUAL DE BARRACA DE VINYA
La cooperativa Senders Vius mostrarà en directe l’art 
de la pedra seca, declarat Patrimoni Immaterial per 
la UNESCO, a través de la construcció d’una petita 
barraca de vinya. Una demostració per reivindicar que 

Dissabte 7 i diumenge 8 de juny
de 18.30 h a 21.30  h

RIVER OMELET 

River Omelet és un trio folk de Gràcia amb harmonies vocals brillants i influències anglosaxones i indie-pop. El seu 
últim EP aposta per una sonoritat més rock i enèrgica. Al FABA van oferir un avançament del nou disc, que per 
primera vegada inclourà cançons en català. Veniu i deixeu-vos sorprendre per la seva música i energia en directe!

EVA FERNÀNDEZ

Eva Fernández ens convida a un concert íntim i ple de matisos, on repassarà temes que l’han marcat i avançarà 
cançons del seu nou disc “¿Cómo llamar a esto?”. Acompanyada per Josep Munar i Enric Fuster, amb qui 
comparteix escenaris des de fa més de cinc anys, oferirà un viatge sonor sincer i delicat que reflecteix l’essència 
de la seva música.

Dissabte 7 de juny
a les 22.00 h

Diumenge 8 de juny
a les 20.00 h

Programació artística

al Bages tenim un patrimoni vitivinícola únic: milers de 
barraques i tines de pedra seca, d’una gran bellesa 
senzilla i austera, que els agricultors van construir 
durant segles per vinificar a peu de vinya.



Dimecres 4 de juny

+VIBA

Per celebrar la bona cuina de proximitat i de temporada, es presenta un sopar col·laboratiu amb 
un menú que inclou 8 platets maridats amb 2 copes de vi DO Pla de Bages, amb el pèsol i els fruits 
amb tavella —faves, tirabecs, mongeta i cigró— com a grans protagonistes. 

Hi participen restaurants membres d’Slow Food Catalunya Central: Bacasis, Cau de l’Ateneu, 
Laida, L’Obradora, Cal Patoi i Mas de la Sala (participació pendent de confirmació).

La millor proposta per escalfar motors per a la Fira ViBa! 

Sopar enogastronòmic Fira VIBA

Més informació i reserves aquí.
Aforament limitat.

Dissabte 7 i diumenge 8 de juny

La Fira ViBa obre les portes dels cellers de la Ruta del vi DO Pla de Bages i ofereix als visitants 
l’oportunitat de gaudir d’una visita guiada pels racons més singulars i tastar els seus deliciosos 
vins a preu popular.

Vistes guiades amb tast als cellers

12€ adults. Infants fins a 12 anys gratuït. 
Les visites duren 1 hora I inclouen el tast de 2 vins.
Aforament limitat.

Abadal, Celler Cooperatiu d’Artés, Celler Grau i Grau, Celler Les Acàcies, Celler 
Solergibert, Collbaix - Celler el Molí, Entrebosc, Fargas -Fargas, Heretat Oller del Mas, 
Mond Obert, Sanmartí, Sant Miquel d’Oló i Vins Colltor. 

Compra el teus tiquets! 

https://btiquets.com/event/sopar-de-la-fira-viba-2025
https://btiquets.com/event/visites-als-cellers-viba-2025


Torre modernista Abadal - especial Fira VIBA
Visita la Torre Modernista Abadal i descobreix el seu vincle amb el món del vi. Explora les estances i el celler 
centenari, ple d’històries de la vinya i la burgesia del Bages. Les anècdotes familiars són explicades en primera 
persona per la propietària. A més, hi ha la possibilitat de tancar la visita amb un vermut musical al jardí romàntic.

Diumenge 8 de juny
a les 12 h

Avinyó

Tines de la Vall del Flequer
La Vall del Flequer t’espera amb tines de pedra seca que expliquen segles d’història. Aquestes construccions 
del segle XIX, que construïren els pagesos per elaborar vi directament a peu de vinya. La ruta per la vall inclou un 
tast de vins DO Pla de Bages i esmorzar de proximitat per gaudir de la gastronomia local.

Diumenge 8 de juny
a les 9 h

Pont de 
Vilomara

No t’ho perdis, inscriu-te ara!

I, a més a més… 
* Pinta amb vi al Mas Sant Joan. Sant Joan de Vilatorrada

*Què ens queda del nostre passat vinícola? Fonollosa

*El Bages sobre rodes. Sant Salvador de Guardiola

*Història i vi al cor del Poble Vell. Súria

*Coneix les Vinyes de Can Mas. Castellgalí

El Bages, terra de vinyes i tradició, obre les portes al seu llegat. Aquest any, et proposem una nova 
selecció de visites i rutes guiades per endinsar-te en la història vinícola de la comarca des de 
l’edat mitjana, entendre el present vibrant que viu el nostre territori i viure de prop la cultura del vi. 
Una invitació a explorar, gaudir i brindar pel turisme de proximitat.

Visites i itineraris guiats 
al patrimoni  vitivinícola del Bages

Tines i cellers amagats al 
cor de Manresa
Descobreix les tines urbanes que s’amaguen sota 
carrers i cases del centre històric de Manresa en una 
visita guiada inèdita. Un recorregut entre soterranis, 
cellers i espais sorprenents que expliquen el passat 
vinícola de la ciutat, i que acaba amb una copa 
de vi, per assaborir la visita amb tots els sentits. 
Activitat programada amb la col·laboració del Centre 
d’Estudis del Bages.

Dissabte 7 de juny
a les 11 h, 11.30 h i 18 h

Històries de vi al monestir
Sabíeu que el monestir de Sant Benet de Bages fou 
un gran productor del vi i que determinà l’expansió de 
la vinya al Bages? Descobreix el passat vitivinícola 
del monestir amb un itinerari ple de curiositats. El vi 
va marcar la seva història, l’economia, el paisatge 
i l’espiritualitat durant segles. Recorre el monestir 
a través d’aquesta mirada única i sorprenent. 
Finalitzarem la visita amb un tast de vins DO Pla de 
Bages.

Dissabte 7 de juny
a les 12 h

Sant Fruitós 
de Bages

Les pedres que parlen
Una visita de descoberta de patrimoni, llegendes i costums d’aquells que van treballar la vinya fins no fa gaire 
temps. Tines, fonyadors, biots i premses picats a la roca des d’abans de l’època medieval; testimonis de la 
història del conreu de la vinya fins a l’actualitat. Una passejada pel paisatge, per tal de conèixer l’evolució de la 
vitivinicultura al nord del Bages.

Dissabte 7 de juny
a les 10 h

Navàs Compra el teus tiquets! 

Compra el teus tiquets! 

Compra el teus tiquets! 

Compra el teus tiquets! 

Compra el teus tiquets! 

Manresa

https://www.firaviba.cat/visites-de-patrimoni/
https://btiquets.com/event/les-pedres-que-parlen-viba-2025
https://btiquets.com/event/tines-i-cellers-amagats-al-cor-de-manresa-viba-2025
https://www.slowturisme.com/experiencia/tinesflequerviba/
https://www.torreabadal.com/botiga/visites-guiades-simple/
https://monsantbenet.com/ca/visites-i-activitats/histories-vi-monestir/


TASTOS SINGULARS
Vine a descobrir els vins que es produeixen a la comarca del Bages en aquests tastos guiats per enòlegs experts:
Activitat per a majors de 18 anys amb inscripció prèvia. 

Criances de la DO Pla de Bages
Farem un viatge al passat a través del vi, en un tast guiat 
pel sommelier Christian Betoret. Tastarem antigues 
vinificacions com el vi brisat, vi de cup, vi de tina de 
pedra seca i vi de tina de ceràmica vidriada en el celler, 
i ho acompanyarem amb producte de proximitat. 
També parlarem de les varietats autòctones i de la 
influència del Geoparc.

Tast de vins del passat

Dijous 5 de juny
a les 19.00 h Dissabte 7  de juny

a les 10.00 h

Diumenge 8 de juny
a les 12.00 h

Torre Lluvià
Manresa

Més informació i reserves aquí.

CURSA MITJA VIBA 
La festa de l’esport, del vi i de la vinya del Bages 
es prepara per a celebrar la seva 2ª edició.  Una 
cursa popular i festiva entre vinyes, amb sortida 
i arribada a la Fàbrica de Salt de Sant Pau de 
Manresa amb recorreguts de 5 km, 10 km i 21 
km. Inclou tastos de vins DO Pla de Bages durant 
el recorregut i a l’arribada, per maridar esport, 

Diumenge 8 de juny
a les 9.00 h Inscripcions  aquí.

NouCongost
Manresa

Menú Fira VIBA als
restaurants del Bages
Aquest any, la Fira Viba presenta el Menú Fira 
Viba, una iniciativa amb la col·laboració de 
restauradors del Bages. Del 30 de maig al 8 de 
juny, diversos restaurants oferiran un vi DO Pla de 
Bages al seu menú per a crear una experiència 
gastronòmica completa que reflecteix el caràcter 
del nostre territori, és ideal per als amants del vi i 
la cuina. 

A més, els comensals rebran un tiquet per a un 
tast a la Fira Viba, els dies 7 i 8 de juny al Pati del 
Casino.

No et perdis aquesta oportunitat única per a 
descobrir el gust autèntic de la nostra comarca i 
el millor del vi local. T’hi esperem!

Can Ladis (Sant Fruitós de Bages) / Mas de la Sala (Sallent) / Kursaal (Manresa)
La Pineda (Manresa) / L’Olivera (Santpedor) / Las Vegas (Manresa)

Els restaurants que participen en aquesta primera edició del Menú Fira Viba són:

ESVICC - Escola de 
Vitivinicultors de la 
Catalunya Central
Artés

Fotografies de Carles Fortuny, Abel Vílches, Hasmukh Kerai, Òscar Rodbag, Marta Mas i Lídia Rebollar

Vine a tastar els formatges artesans premiats de la Gavarresa amb el seu creador, en Carles, i descobreix els 
secrets d’un bon maridatge amb els vins del Celler Artium. Completa el matí visitant el Centre Enoturístic del Pla 
de Bages, un espai dedicat a la cultura del vi i al seu territori.

Els secrets del formatge artesà amb La Gavarresa i els vins d’Àrtium

Dissabte 7 de juny
a les 11.30 h

Descobreix l’essència del Pla de Bages en un tast de 
vins de criança amb Denominació d’Origen, guiat per 
la sommelier Gemma Jodar Font. Deixa’t seduir pels 
sabors profunds, elegants i autèntics que reflecteixen 
la singularitat del sòl, el clima i la passió dels seus 
elaboradors.

Mas de la Sala
Sallent

Més informació i reserves aquí.Més informació i reserves aquí.

Més informació i reserves aquí.

Endinsa’t en un tast exclusiu de vins de finca qualificada, maridats amb productes locals exquisits. Gaudeix d’una 
experiència única entre vinyes i vistes privilegiades a Montserrat des de la Torre Lluvià amb el tast de 4 vins DO 
Pla de Bages que compten amb aquesta distinció de màxima qualitat i prestigi en el territori català. Un tast per a 
enamorar fins i tot als més wine lovers! Descobreix la riquesa del territori amb tots els sentits.

Tast de vins de finca qualificada per a autèntics wine lovers 

Coneix tots els detalls!

Centre Enoturístic Pla de Bages
Navàs

https://btiquets.com/event/tast-de-vins-de-finca-qualificada-per-a-autentics-wine-lovers-viba-2025
https://mitjaviba.cat/
https://btiquets.com/event/tast-de-vins-del-passat-fira-viba
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSeV3HmzWLroiOK9xhHvsC66XcjLGmAlFxlyHcIUA6jGei1HiA/viewform
https://www.slowturisme.com/experiencia/tast-formatges-gavarresa-artium/
https://www.firaviba.cat/menu-fira-viba/


firaviba.cat


