DESCOBREIX
ELS TASTS DE
CASA GISPERT

Una experiéncia
gastronomica




Casa Gispert t'obre les portes
0 una experiencia sensorial Unica
amb cinc tasts que et permetran
assaborir la tradicié i la qualitat
dels seus productes.

Les sessions es fan en grups
reduits, amb |'objectiu de facilitar
la participacié i aprofundir en els

matisos de cada producte.



DESCRIPCIO

Degustacié de fruita seca en diverses
formes: crua, torrada, fregida,
caramel-litzada, garapinyada i amb
xocolata. S‘acompanya amb un
xarrup de ratafia i/o aigua.

Durant la sessié, s'expliquen les
diferents elaboracions de fruita
seca, aixi com la seva diversitat

en textures i sabors. Es fomenta

la participacié dels assistents per
compartir impressions i preferencies.

PROGRAMA

1. Introduccioé a les varietats
de fruita seca

2. Explicacié de les diferents
técniques d’elaboracio
i dels sabors

3. Tast guiat amb maridatge

OBSEQUI
Bossa d’ametlla garapinyada
de 125g*

DURADA
30 minuts

PREU
75€/sessié (1 a 3 persones)
19€/persona (4 a 10 persones)



DESCRIPCIO

Maridatge de mistela i ratafia amb
carquinyolis artesanals d’ametllia,
festuc i xocolata amb avellana.

La sessio se centra en
I’'harmonia entre els vins dolcos
i els carquinyolis. Es fomenta la
descoberta de les combinacions
més encertades i es convida

els participants a gaudir d'una
experiencia sensorial completa.

PROGRAMA

1. Introduccié als vins dolcos
i licors

2. Explicacio de les caracteristiques
dels carquinyolis

3. Tast guiat amb maridatge

OBSEQUI
Bossa d'ametlla llargueta torrada
de 125g*

DURADA
30 minuts

PREU
90 €/sessio (1 a 3 persones)
23€/persona (4 a 10 persones)



TAST

TAST DOLC



DESCRIPCIO

Kodols® (fruita seca amb xocolata)
d’ametlla marcona, ametlla
llargueta, macadamia i avellana.
Trufes classiques i originals.

Amb xarrup de mistela i/o aigua.

Durant la sessié, es posa émfasi

en la varietat i la qualitat dels
productes de xocolata. Els
participants exploren les diferents
combinacions de sabors i textures
amb una atencié especial a la
presentacio i I'elaboracié artesanal.

PROGRAMA

1. Introduccié a la xocolata
i la fruita seca

2. Explicacié de les caracteristiques
dels productes

3. Tast guiat amb maridatge

OBSEQUI
Bossa de cocktail aperitiu de 125g*

DURADA
30 minuts

PREU
100 €/sessid (1 a 3 persones)
26€/persona (4 a 10 persones)



DESCRIPCIO

Oli Seleccié Casa Gispert,

oli aromatitzat amb herbes
mediterranies, oli d’alfabrega

i oli picant. Olivades d’empeltre,
arbequina, ametlles i avellanes,
dolca i picant. Amb torradetes

i aigua.

Aquesta sessio intfrodueix els
assistents al moén dels olis i les
olivades. Es destaca la diversitat

de gustos i aplicacions culindries,
aixi com la importdncia de la qualitat
en |I'elaboracié d’'aquests productes.

PROGRAMA
1. Introduccidé als olis i olivades
2. Notes de tast i combinacions
3. Tast guiat

OBSEQUI
Bossa d'ametlles torrades de 125g*

DURADA
30 minuts

PREU
100 €/sessidé (1 a 3 persones)
26 €/persona (4 a 10 persones)

*Segons existéncies, I'obsequi pot ser
canviat per un altre de valor similar.



Reserva el teu tast
a la botiga més propera
i Viu una experiéncia
per a tots els sentits:

RESERVA A:
Sombrerers, 23
08003 Barcelona
933 197 535
RESERVA A:

Gavatxons, 21
08221 Terrassa
937 128 203

RESERVA A:

Gracia, 9
08201 Sabadell
62128 2177

TAMBE POTS RESERVAR A:
comandes@casagispert.com

o= CASA =—
GISPERT
]85

DESCOBREIX-NE
MES AQUI \/

casagispert.com/tast
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