ORGANITZA: Els nostres productors:

(IDET‘:SE#:EL?GE LaXauxa

———— O Nascuda el 2019 a Les Preses, elabora formatges artesans amb llet crua de vaca procedent de
XAUXA ramats molt proxims. Treballen amb una produccid acuradai estacional que respecta el

W territori i la qualitat de la llet.

cun AVERERN 1o Cal Vigata

Cal Vigata FEsunaempresa familiar que elabora formatges artesans de vaca a partir de llet fresca del
PATROCINA: seu propi ramat. Una produccid respectuosa amb el territori, situada a I'extrem sud de la
- serra de Sant Valenti,a La Pinya,

LaXiquella

Elabora formatges artesans amb llet crua de vaca i d'ovella, en el seu obrador de la Vall d'en
Bas. Cada peca expressa el caracter del territori: llet de pastura, maduracions cuidades i
una personalitat que connecta amb la cuina de proximitat.

f \anilﬁ Agrolactics la Vall d'en Bas
A 2 Es un petit obrador familiar que elabora iogurts, flams, matons i recuits, continuant el legat

MIRES 2°52:47'5% g vanic Mires, Treballen amb lletde proximitat per crear productes Factics de qualiat que a
,_@ es poden trobar a botigues especialitzades de la comarca.
; Tauli .
cmpordgsa Mas el Moli del Perer
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% Es una explotacic ecoldgica familiar d'Hostalets d'en Bas que elabora formatges i [actics -
@ Vo i o amb la seva propia llet de vaca, G A S ’ I RO N o M I ‘ A
O ve Pau El Pastor de Riudaura

agie Elabora formatges madurats amb llet crua de les seves propies cabres, munyides ama i
Ajuntament d’Olot apron pasturades a Riudaura. Treballen formatges de pasta premsada i pela florida, madurats DE I A G ARRO I x A
— amb cura i seguint un procés totalment artesanal.

Mas FarrG Del 21 de novembre al 7 de desembre de 2025
COL-LABORA: i Es una explotacid familiar de la Vall de Bianya que elabora el seu formatge Serrat d'ovella
e amb llet crua del seu propi ramat. Disposen d'una finca de cultiu destinada a 'alimentacid
del bestiar.
3\-%" REGIO MLIZI:\TAALL::"L: :;SSIRONOMIA
Verd Clar

W Es un projecte de I'Albert i la Clara, elaboren formatges amb la llet del seu propi ramat de
dﬂ’() cabres, que pasturen pels boscos de la Vall de Cogolls. Un obrador petit compromes amb
el benestar animal, el territori i la qualitat del producte.

Mas Claperol

Es una formatgeria ecologica de Sant Feliu de Pallerols amb una llarga trajectoria familiar.,
El projecte va comencar amb cabres i formatge fresc i, amb els anys, va evolucionar cap a
la produccid de lactics ecologics elaborats amb la llet del seu propi ramat de vaques.
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Enogastronomia
Costa Brava .
ﬂ Pirineu de Girona Mas La CUromma
co{éﬁyé Esuna gran]a.enologma de Joanetes que prqdumxllet i lactics amb la seva propia S
C ~ AM ramaderia, criada en pastures al peu del Puigsacalm. Elaboren productes amb certificacid
g';m_.%cr.m, ecologica i compromis amb el benestar animal.
Serrade Llancers

Es un petit projecte artesanal de Sant Esteve d'en Bas que elabora formatges amb llet
crua de vaca procedent de ramats de la zona, Treballen amb maduracions cuidades i una
produccid limitada.
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Mas El Siubes - Les Planes d’Hostoles Mas El Siubés - 972 980 187

Cremos de carbassa i cigrons amb salsa de
formatge El Portet de la formatgeria Verd Clar

La Moixina - Olot Paratge de la Moixina, s/n - 972 261000

Coca de pa amb romesco suau, carbassa, bolets confitats, formatge Xiroi
de La Xiquella, rtcula, remolatxa i oli de fruita seca.

La Quinta Justa - Olot Passeig de Barcelona, 7 - 972 271 209

Carbassa rostida de I'hort de Les Mulleres amb ou cuit a baixa temperatura
de Mas Castanyer amb formatge tendre de Cal Vigata.

Sant Miquel - Sant Esteve d'en Bas Mas Colomer, s/n - 972 690 123

logurt del Moli del Perer amb compota de poma i crumble de farro.

La Perla - Olot Ctra. de la Deu, 11 - 972 262 326

Sopa de ceba gratinada amb formatge de Mas La Coromina.

Ca la Matilde - Sant Feliu de Pallerols Ctra. d'Olot, 42 - 972 444 269
Crema de carbassa amb fons de brandada de bacalla
i formatge Mas Farro i trompetes de la mort.

B-Crek Solfa C. de Madrid, 222, Olot - 972 268 337

Crema de carbassa de la Vall amb formatge blau de La Xiquella
i mato del Mires.

Can Xel - Santa Pau Ctra. Santa Pau, s/n - 972 680 211

Pastis de formatge cremas de Cal Vigata.

L'Hostalet - Hostalets d'en Bas C. de Vic, 18 - 972 690 006
Coca dels Hostalets amb tomata confitada i formatge Xiroi de La
Xiquella.

Cal Sastre Plaga dels Valls, 6 - 972 680 095
Amanida d'encenalls de formatge d'ovella gras curat de Mas Farro
amb fruits secs, mel i mostassa

Hostal del Sol - Olot Ctra. Olot a Vallfogona s/n - 972 267 879
Fusta de formatges: Mas Farr, La Xiquella, La Xauxa, Moli del Perer,

i Cal Vigata.

L'Arcada de Fares - Fares Can Figueres de Fares - 972 590 855

Carpaccio de vedella de Girona amb espurnes de formatge de Mas

Farro.

Can Morera - Les Preses Av. de Santa Coloma, 10 - 972 694 802

Coca de fleca gratinada amb tomaquet i formatge
del Mas Llancers de la Vall d'en Bas.

Hostal dels Ossos - Batet de la Serra Ctra. Santa Pau, km2 - 972 266 134

Ravioli de carbassa amb formatge Xiroi de La Xiquella i
botifarra negra.



